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TORRE CIVETTE 
Il tempo si ferma, la natura si svela 
Scarlino (GR) – Maremma Toscana 

 
Fondata nel 2015, Torre Civette è una realtà agricola e vitivinicola con attività di ospitalità situata a Scarlino, 
nel cuore della Maremma Toscana, affacciata sul Mar Tirreno e inserita nell’area naturalistica delle Bandite 
di Scarlino. 
Il progetto prende il nome dall’antica torre costiera del 1568, presenza storica del territorio e riferimento 
identitario della tenuta, che testimonia oltre cinque secoli di storia e contribuisce a definire il carattere 
paesaggistico del luogo. 
 
La prima vendemmia commercializzata è stata la 2020. 
La produzione annua si attesta intorno alle 15.000 bottiglie, tutte a denominazione IGT Toscana, con un 
posizionamento di fascia premium. 
La consulenza enologica è affidata a Riccardo Cotarella. 
 
Il territorio: identità costiera della Maremma 
 

Torre Civette si trova a Scarlino, nella Maremma Toscana costiera, all’interno delle Bandite di Scarlino, in un 
contesto ambientale fortemente influenzato dalla prossimità al Mar Tirreno. 

I vigneti, impiantati nel 2017, si trovano a pochi metri dal mare, in un anfiteatro naturale protetto da boschi di 
macchia mediterranea e costantemente ventilato. Si estendono per circa 11 ettari, tra i 20 e i 50 metri s.l.m.) 
e sono coltivati a guyot (4.600 ceppi/ha) su suoli di origine alluvionale e marina, a tessitura mista (sabbia, 
limo, argilla e scheletro), naturalmente drenanti e ricchi di componenti minerali. Il clima è mediterraneo, con 
estati calde e asciutte e inverni miti. La costante ventilazione marina – in particolare Maestrale e Ponente – 
assicura aerazione dei grappoli, mitigazione termica ed efficace contenimento della pressione fungina. 
La contiguità con aree di macchia mediterranea contribuisce alla stabilità microclimatica e alla biodiversità. 
In questo contesto pedoclimatico, le varietà coltivate (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Syrah e Merlot) 
esprimono profili aromatici nitidi, struttura tannica definita, freschezza sostenuta e una chiara impronta 
sapida di matrice costiera. 

La gestione agronomica è di tipo convenzionale, ottimizzata dalle condizioni ambientali che consentono una 
riduzione della pressione fitosanitaria. Attualmente l’azienda non possiede certificazioni, pur adottando 
pratiche orientate alla sostenibilità ambientale. 
 
I vini e l’olio 
 
Torre Civette – Cabernet Franc 
IGT Toscana 
Vino di punta dell’azienda, Cabernet Franc in purezza proveniente dal vigneto Carpineto, a circa 20 metri 
s.l.m. 
Vinificazione in acciaio con macerazione di 18 giorni e salasso del 20%. 
Fermentazione malolattica in piccole botti di rovere francese. 
Affinamento di 12 mesi in barrique francesi di primo passaggio (Allier e Never) e minimo 12 mesi in bottiglia. 
Profilo: rubino intenso, naso complesso con note balsamiche, macchia mediterranea, frutta matura, cacao e 
tabacco. Al palato equilibrio tra freschezza e tannini nobili, finale persistente e strutturato. 
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Civetta Brava – Syrah & Cabernet Sauvignon 
IGT Toscana 
Blend di Syrah (65%) e Cabernet Sauvignon (35%). 
Vinificazione in acciaio con 15 giorni di macerazione e salasso del 20%. 
Malolattica in rovere francese. 
Affinamento di 12 mesi in barrique francesi di primo passaggio e almeno 12 mesi in bottiglia. 
Profilo: frutta rossa matura e spezie al naso; palato morbido, rotondo, con tannini eleganti e buona 
persistenza. Un rosso dinamico, pensato per l’alta ristorazione e per una proposta gastronomica versatile. 
 
Olio Civette 
Olio Extravergine di Oliva IGP 
Da circa 400 piante, le cultivar Frantoio, Moraiolo, Leccino, Pendolino vengono raccolti manualmente e franti 
immediatamente. L’olio extravergine ha un colore verde brillante, profilo erbaceo netto e fruttato verde 
intenso, con chiusura persistente e armonica. 
 
Ospitalità 
 
Torre Civette integra produzione vitivinicola e accoglienza in un progetto che valorizza paesaggio, 
riservatezza e identità territoriale. Il nome dell’azienda richiama l’antica torre costiera che domina questo 
tratto di Maremma, riferimento storico del territorio e segno distintivo del luogo, oggi cornice identitaria della 
tenuta. 
 
L’ospitalità si articola in tre ambiti distinti ma complementari: enoturismo, agriturismo ed eventi, con un 
approccio orientato alla qualità dell’esperienza e alla personalizzazione. 
 

Enoturismo 
Le visite e le degustazioni sono organizzate su prenotazione e si sviluppano tra vigneti, oliveti e macchia 
mediterranea. I percorsi guidati permettono di approfondire la filosofia produttiva, le caratteristiche 
pedoclimatiche e l’identità dei vini in un contesto paesaggistico di forte impatto. 
 

Agriturismo 
Nel cuore della tenuta si trova una casa colonica storica, completamente ristrutturata nel rispetto 
dell’architettura rurale maremmana. L’intervento conservativo ha privilegiato materiali, cromie e proporzioni 
coerenti con il paesaggio circostante, restituendo un ambiente essenziale ed elegante, in dialogo con vigneti, 
macchia mediterranea e mare. 
La struttura, composta da 10 camere, viene proposta in formula esclusiva con affitto dell’intera casa, 
garantendo riservatezza e continuità tra soggiorno, natura e produzione vitivinicola. 

 
Eventi privati e aziendali 

La tenuta si propone come location per matrimoni, eventi privati ed eventi aziendali, mettendo a disposizione 
spazi esterni e ambienti rurali restaurati inseriti nel paesaggio maremmano. 
La formula esclusiva della proprietà consente la realizzazione di eventi su misura in un contesto riservato, 
dove natura, vino e territorio diventano elementi distintivi dell’esperienza. 
 
Distribuzione 
 
Attualmente la distribuzione è focalizzata sul canale Ho.Re.Ca. Italia. 
L’azienda sta strutturando il proprio sviluppo export, con focus strategico sui mercati internazionali, tra cui 
Germania e Svizzera, paesi del Nord Europa, Nord America e Asia. 
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Visione 
 
Torre Civette è un progetto vitivinicolo contemporaneo che interpreta la Maremma costiera attraverso una 
produzione limitata, identitaria e orientata alla qualità. 
 
L’azienda guarda al futuro con un approccio misurato e strutturato, volto a consolidare il posizionamento nel 
segmento premium, rafforzare la presenza nel canale Ho.Re.Ca. e sviluppare progressivamente nuovi 
mercati internazionali. 
La crescita è guidata da un principio di coerenza: valorizzare il territorio, mantenere controllo sulla qualità 
produttiva e preservare l’equilibrio ambientale che definisce l’identità della tenuta. 
 
 
 
Contatti stampa 
Torre Civette Società Agricola S.p.A. 
Località Torre Civette 
S.da Vicinale di Pian d'Alma, 28 
58020 Scarlino (GR) 
 
www.torrecivette.it  
info@torrecivette.it 
 
Arianna Balducci (ceo) 
arianna@torrecivette.it  
 
Relazioni esterne e comunicazione 
comunicazione@torrecivette.it 
 
Materiale fotografico ufficiale (bottiglie, vigneti, torre, logo HR) disponibile online o su richiesta.  
QRCode al sito Torre Civette 
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